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Saladas e frios
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S Aspargos Verdes ¢/ Camarao;
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Medalhao de File Mignon ao molho de vinho Cabernet, ..
amoras, cereja e salvia;

el

Congrio ao Curry vermelho e frutos do mar;
Strogonoff de filé;

Chester ao molho roti e cardamomo;

Pernil do Leitdo assado em baixa coccao ao molho de
chalotas vermelhas e castanhas:

Camarao ao molho de champagne e estragao;

Carré de Cordeiro ao molho de vinho branco, alho negro e menta.

Acompanhamentos

Farofa Natalina ¢/ frutas;
Batata Palha;
" Arroz Branco:
Arroz a Grega;
Batata Noisette dourada;
Legumes Assados ¢/ ervas e pimenta de cheiro;
Tortelli de brie ao molho porcini e avelas;
Aligot de Castanhas ¢/ queijo meia cura;
Bobod de cogumelos e tomate seco;

Torta de Bacalhau e Tomate seco:

Kibe de Abdbora, chia e ervas.




